
MENUS DU 12 AU 16 NOVEMBRE 2018 
 

 

 
Lundi 12 novembre 
 
Potage poireaux, pommes de terre 

Omelette ketchup/Coquillettes 

Brie 

Compote pomme framboise    

    

 

Mardi 13 novembre 
 
Salade basque 

Steak haché sauce barbecue/Petits pois  

Mimolette 

Yaourt pulpé 

 
Jeudi 15 novembre 
 
Œuf mayonnaise 

Jambonnette de volaille kébab/Semoule 

Kiri 

Fruit 

 

Vendredi 16 novembre 
 
Cervelas 

Dos de colin, sauce safranée/Purée de carottes 

Petit suisse aromatisé 

Gâteau au yaourt 

 

 

 



MENUS DU 19 AU 23 NOVEMBRE 2018 
 

Lundi 19 novembre 
 
Betteraves vinaigrette 

Sauté de bœuf sauce poivrade/Frites 

Vache qui rit 

Liégeois chocolat 

 
Mardi 20 novembre 
 
Carottes râpées 

Saucisses de Toulouse/Haricots blancs à la tomate 

Mini Babybel 

Fruit  

 

Jeudi 22 novembre 
 
 

Salade césar 

Boulettes de veau à la Milanaise/Pennes régate 

Suisse sucré 

Génoise chocolat fourrée vanille 

 

Vendredi 23 novembre       

 
Potage à la tomate 

Gratin de poissons à la Dieppoise/Beignets de brocolis 

Saint Paulin 

Gaufrette Quadro 
 

 

 

 

 

 

 



MENUS DU 26 AU 30 NOVEMBRE 2018 
 

Lundi 26 novembre 
 
Saucisson sec 

Roti de porc au jus/Lentilles 

Cantadou 

Mousse au chocolat 

 

 

Mardi 27 novembre 
 
Œuf mayonnaise 

Hachis parmentier 

Emmental 

Compote de pommes          

        

 

Jeudi 29 novembre 
  

Potage aux légumes verts  

Nuggets de volailles/Tortis ketchup  

Camembert 

Fruit       

 

 

Vendredi 30 novembre 
 
Carottes et céleri remoulade 

Dos de colin sauce cressonnette/Riz 

Suisse sucré 

Gâteau aux pommes 

 

 

 



MENUS DU 3 AU 7 DECEMBRE 2018 
 

Lundi 3 décembre 
 
Potage poireaux pommes de terre 

Emincé de bœuf strogonoff/Coquillettes 

Bûchette 

Fruit  

 

         

   

Mardi 4 décembre 
 

Pamplemousse 

Escalope de volaille chasseur/Frites 

Yaourt sucré 

Gâteau au chocolat       

 

 

Jeudi 6 décembre 
 
Rillette 

Gratin de chou-fleur au jambon/Pommes vapeur 

Edam 

Compote pomme banane 

 

 

Vendredi 7 décembre 
 
Carottes râpées 

Poisson meunière/Purée de potiron 

Cantafrais 

Nappé caramel 

 

 



 
MENUS DU 10 AU 14 DECEMBRE 2018 

 

Lundi 10 décembre 
 
Pamplemousse 

Cordon bleu/Petits pois carottes 

Fromage blanc sucré 

Madeleine 

 

 

Mardi 11 décembre 
 
Saucisson à l’ail 

Paupiette de veau forestière/Haricots verts  

Camembert 

Yaourt pulpé 

 

 

Jeudi 13 décembre 
 
Carottes râpées 

Palette de porc sauce diable/Purée 

Brie 

Fruit 

Vendredi 14 décembre    

                   

 
Potage au potiron 

Pavé de poisson à la provençale/Riz 

Kiri 

Tarte alsacienne 
 

 

 



MENUS DU 17 AU 21 DECEMBRE 2018 
Lundi 17 décembre 
 
Salade basque 

Jambon grill sauce tomate/Lentilles 

Chanteneige 

Compote de pommes 

 

Mardi 18 décembre 
GOUTER DE NOEL 
Saucisson sec 

Steak haché/Pâtes 

Emmental  

Crème dessert vanille 

 

Jeudi 20 décembre 
REPAS DE NOEL 

Pâté en croute 

Jambonnette de volaille farcie marinade aux 

cèpes/Pommes noisettes 

Suisse sucré 

Bûche à la fraise 

 

 

Vendredi 21 décembre  
 
Œuf mayonnaise 

Langue de bœuf, sauce piquante/Purée 

Fromage 

Liégeois chocolat 

 

BONNE VACANCES A TOUS 

BONNES FETES DE FIN D’ANNEE  

ET A L’ANNEE PROCHAINE !!!!! 
 


